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Nr sprawy D/1/TP/2025 Zalacznik nr 1.2. do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest dostawa i montaz wyposazenia pomieszczen kioskéw gastronomicznych
w budynku gtownym Stadionu Opolskiego.

Obiekt uzytecznosci publiczne;j.
Lokalizacja: 45-835 Opole, ul. Leonarda Olejnika 1.

Funkcjonowanie kioskow planowane jest podczas rozgrywek pitkarskich oraz pozostatych
organizowanych imprez na terenie obiektu.

Kioski gastronomiczne be¢da posiadaty odpowiednie stanowiska robocze dla potrzeb przygotowywania
produktow do konsumpcji.

Zaplecze kioskow gastronomicznych planuje si¢ wyposazyé w odpowiednie urzadzenia i stanowiska

dla potrzeb m.in. poddawania produktoéw obrobce termiczne;.

Asortyment stanowi¢ bedg artykuty zywnos$ciowe przegotowywane w formie poétproduktéw oraz napoje
zimne.

Magazynowanie produktow planowane w odpowiednio przeznaczonym pomieszczeniu wyposazonym

w urzadzenia stuzgce do przechowywania produktéw zywnosciowych.
Liczba lokali przeznaczonych jako kioski gastronomiczne — tgcznie 7 SZt.

7 uwagi na forme planowanych ushug gastronomicznych przewiduje sie wyposazenie 6 kioskow

gastronomicznych w takie same urzadzenia oraz 1 kiosk gastronomiczny wyposazy¢ w sposdb odmienny

od pozostatych.

Planowane wyposazenie technologiczne kioskow podano w tabelach ponize;.
1. Dotyczy kioskow planowanych w ilosci 6 punktow gastronomicznych.

Zestawienie wyposazenia dla 1 kiosku gastronomiczneqo.

Parametry dla elementéw wyposazenia Minimalne
parametry /
Lp. Nazwa . x .. | Ilo§é Producent
S Szerokos¢ | Glebokosé | Wysokos¢
Model | Zasilanie | Moc (mm) (mm) (mm) prz;;::;artli(;wy /
Stot ze zlewem 2-
1 | komorowym i potka ze 1000 700 850 1 np. KROMET
o . lub HENDI
stali nierdzewnej
Stot z potka
. : np. KROMET
2 przyScienny  ze stali 1000 700 850 4 lub YATO Gastro
nierdzewnej
g | Szafa - Witryna 230 | 02 | 600 600 1850 | 1 | .MP-YATO
chlodnicza na napoje Gastro
Piec konwekcyjny do
zapiekanek na 4 blachy no. AT- np.
4 | 400x600, lub 4 p£.100 400 5,3 798 747 563 1 |BARTSCHER lub
pojemniki GN1/1 na MXM
podstawie z potka
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np.
> . ’;‘g‘fﬁ;ﬁ‘é"rﬁie\%ﬁ.""cza np.112101| 230 | 04 | 1000 300 400 BARTSCHER lub
J STALGAST
Podgrzewacz n np.
6 | promiennikowy ze stali IHREbOO 230 0,9 335 570 505 BARTSCHER lub
nierdzewnej REDFOX
np. KROMET
7 Bemar 230 0,1 574 334 241 lub YATO Gastro
Piec do kietbasek
konwekcyjno — parowy
elektryczny, sterowany | np. 7XxGN np.
8 L ' 400 10,4 730 784 850 BARTSCHER lub
elektromechaniczny z 11
. FORGAST
podstawg 1 okapem
kondensacyjnym
Podgrzewacz do hot n np.
9 |dogéw ze stali IMBFI).SS | 230 24 800 410 695 BARTSCHER lub
nierdzewnej REDFOX
Stot bez potki ze stali np. Krosno-Metal
10 nierdzewnej 1800 600 850 lub TECHNICA
Stot z potka
. : np. Krosno-Metal
11 przyScienny  ze stali 2000 600 850 lub YATO Gastro
nierdzewnej
Podgrzewacz do n np. HENDI lub
13| ogar7g | 280 | 05 | 344 400 525 ROYAL
CATERING
Szafa mroznicza
. np. ASBER lub
15 7QOL ze stali 230 0,36 826 693 2008 FORGAST
nierdzewnej
Szafa chtodnicza
. np. ASBER lub
16 7QOL ze stali 230 0,253 826 693 2008 FORGAST
nierdzewnej
Regal magazynowy 4
17 | . np. Krosno-Metal
pp%kowy e stali 663 600 1800 lub YATO Gastro
nierdzewnej
[fmyv.vli‘.lka do rak z np. HENDI /
18 | B e 335 400 570 GASTROPROFIT
ANOWY aterig ze lub AMERBOX
stali nierdzewnej
Szafka ubraniowa
19 |BHP  2-osobowa  z 600 490 1800 np.. LOCOBOX
przegroda na odziez
czysta i brudng
pq | Podgrzewacz 230 | 36 np. ARISTON
przeptywowy wody
Planowana lokalizacja elementow wyposazenia — wg zalacznika graficznego , KIOSK

GASTRONOMICZNY V3 -6 szt.”.

Niezaleznie od powyzszego wykazu tabelarycznego w ofercie nalezy dodatkowo uwzgledni¢ nastepujace

urzadzenia wyposazenia tzn.:

1. Frytownica (1 szt.) elektryczna 1-komorowa 15L wolnostojaca, zasilanie 400V, moc 12kW.

Wymiary: szer. 400 x gt. 730 x wys. 850 mm,

2. Podgrzewacz do frytek (1 szt.) GNI1/1 H=150mm wolnostojacy, zasilanie 230V, moc 1kW.

Wymiary: szer. 400 x gt. 730 x wys. 850 mm,
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3. Okap przyscienny (1 szt.) nad frytownice z o$wietleniem i filtrami ttuszczowymi, zasilanie 230V,
moc 0,2kW.

Uwaga:

W ofercie cenowej nalezy uwzgledni¢ podlaczenie i pierwsze uruchomienie wszystkich urzadzen
do istniejgcej instalacji.

2. Dotyczy kiosku planowanego w ilosci 1 punktu gastronomicznego.

Zestawienie wyposazenia dla 1 kiosku gastronomiczneqo.

Parametry dla elementéw wyposazenia Minimalne
parametry /
Lp Nazwa ‘x X . | Ilo§¢ Producent
— Szerokos¢ | Glebokos¢ | Wysokosé
Model | Zasilanie | Moc (mm) (mm) (mm) przyr:](;ar(li((;wy/
Stot ze zlewem 2-
1 | komorowym i potka ze 1000 700 850 1 |, . KROMET lub
e : HENDI
stali nierdzewnej
Stot z potka
. ‘ np. KROMET lub
2 przyscienny  ze stali 1000 700 850 4 YATO Gastro
nierdzewnej
g | Safa - Wityna 230 | 02 | 600 600 1850 | 1 | np. YATO Gastro
chlodnicza na napoje
Piec  konwekcyjny
do zapiekanek na 4
4 |blachy 400x600, lub 4| ™ AT | 400 | 53 | 798 747 563 | 1 |, NP-BARTSCHER
) 400 lub MXM
pojemniki GN1/1 na
podstawie z potka
5 Nadstawka grzewcza np. BARTSCHER
ze stali nierdzewnej np.112101 230 0.4 1000 300 400 1 lub STALGAST
Podgrzewacz
SO . np. np. BARTSCHER
6 p_romlennlkpwy ze stali IHR1000 230 0,9 335 570 505 1 lub REDEOX
nierdzewnej
np. KROMET lub
7 Bemar 230 0,1 574 334 241 2 YATO Gastro
Piec konwekcyjno —
parowy na 6 potek
GN1/1 z podstawg i
S np. BARTSCHER
8 wyciagiem 400 10,8 850 754 1888 1 lub EORGAST
kondensacyjnym
zamontowanym na
okapie
Podgrzewacz do hot
X . np. np. BARTSCHER
9 dpgow ze stali IMBISS | 230 2,4 800 410 695 1 lub REDFOX
nierdzewnej
Stot bez polki ze np. Krosno-Metal
10 stali nierdzewnej 1800 600 850 2 lub TECHNICA
Stot z potka
L. ‘ np. Krosno-Metal
11 przyscienny  ze stali 2000 600 850 2 lub YATO Gastro
nierdzewnej
Podgrzewacz do np np. HENDI lub
13 nachos 2827.79 230 0,5 344 400 525 3 |ROYAL
CATERING
Szafa mroznicza
. np. ASBER lub
15 7QOL ze stali 230 0,36 826 693 2008 1 FORGAST
nierdzewnej
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Szafa chtodnicza
16 |700L  ze  stal 230 |0253| 826 693 2008 | 1 | SR OBERID
nierdzewnej
Regal magazynowy )
17 |4 polkowy ze stali 663 600 1800 1 Iub“g(' X‘Fc(;srgas',\t/lr?)tal
nierdzewnej
Umywalka do rak z np. HENDI /
18 ﬁ?;jfvi‘r‘j‘?bateriq , 335 400 570 1 |GASTROPROFIT
stali nierdzewnej lub AMERBOX
Szafka  ubraniowa
19 |BHP  2-osobowa 2 600 490 1800 | 1 | np.LOCOBOX
przegroda na odziez
czysta i brudng
o0 | Podgrzewacz 230 | 36 1 | np. ARISTON
przeptywowy wody
Planowana lokalizacja elementow wyposazenia wg zalacznika graficznego , KIOSK

GASTRONOMICZNY V2 -1 szt.”.

Niezaleznie od powyzszego wykazu tabelarycznego w ofercie nalezy dodatkowo uwzgledni¢ nastepujace

urzadzenia wyposazenia tzn.:

1. Frytownica (1 szt.) elektryczna 1-komorowa 15L wolnostojaca, zasilanie 400V, moc 12kW.

Wymiary: szer. 400 x gt. 730 x wys. 850 mm,

2. Podgrzewacz do frytek (1 szt.) na podstawie szafkowej otwartej, zasilanie 230V, moc 1kW.

Wymiary: szer. 400 x gh. 730 x wys. 850 mm,

moc 0,2kW.

Uwaga:

Okap przyscienny (1 szt.) nad frytownice z o$wietleniem i filtrami tluszczowymi, zasilanie 230V,

W ofercie cenowej nalezy uwzgledni¢ podlaczenie i pierwsze uruchomienie wszystkich urzadzen

do istniejacej instalacji.

Wszystkie urzadzenia i sprzety powinny posiadaé stosowne atesty i by¢ dopuszczone do kontaktu

Z Zywnoscig.

Prace dotyczace aranzacji pomieszczenia kiosku gastronomicznego 1 zaplecza technologicznego nalezy
wykona¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami oraz odpowiednia technologig prac.

Powyzsze dokumenty musza by¢ opracowane przez osob¢ z odpowiednimi kwalifikacjami
1 uprawnieniami w odpowiedniej branzy.

W przypadku wystagpienia jakichkolwiek uszkodzen istniejgcego mienia Wykonawca zobowigzany jest do

ich usuniecia na wtasny koszt i odpowiedzialnos¢.

Do Wykonawcy nalezy uporzadkowanie terenu po wykonanych pracach wraz z utylizacja odpadow.
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ROZWIAZANIA ROWNOWAZNE

Zgodnie z art. 101 ust. 4 Pzp w zakresie wskazanym przez Zamawiajacego w opisie przedmiotu

zamoOwienia oraz SWZ wymogach lub odniesieniach do norm, europejskich ocen technicznych, aprobat,
specyfikacji technicznych 1 systeméw referencji technicznych, o ktérych mowa w art. 101 ust. 1 1 ust. 3
Pzp - Zamawiajacy informuje, ze dopuszcza w tym zakresie (w kazdym wskazanym w SWZ przypadku)
rozwigzania rownowazne. Wykonawca, ktoéry powotuje si¢ na rozwigzania rOwnowazne w stosunku do
ww. wymogow lub odniesien Zamawiajacego, jest obowigzany wykaza¢ w tresci oferty w jakim zakresie
sktada oferte rownowazng oraz jest obowiazany przedstawi¢ w ofercie dowody, ze oferowane przez niego
dostawy lub ustugi speiniajg wymagania okreslone przez Zamawiajgcego (zgodnie z zapisami SWZ
Rozdziat I pkt. 3.5. oraz pkt. 8. Przedmiotowe $rodki dowodowe).

Informacje dodatkowe:

1.

3.

4.

Odpady powstate podczas realizacji prac zwigzanych z pomieszczeniem kiosku gastronomicznego
I zaplecza oraz pozostale materiaty np. z rozbiorek stanowi¢ bedg wlasno$¢ wykonawcy i zobowigzany
bedzie on uja¢ w swoim wynagrodzeniu ich utylizacje oraz wywoéz, a poniesione koszty uwzglednié
W Swojej wycenie.

. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ nadzor nad prowadzonymi robotami.

Wszystkie prace musza by¢ prowadzone zgodnie z wymagang z tej branzy wiedza techniczna,
obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

Zaleca si¢ dokonanie wizji lokalnej, celem sporzadzenia kompleksowej oferty cenowej
dla wymaganego zakresu prac.

Zaleca si¢ Oferentom zapoznanie si¢ z istniejagcymi warunkami lokalizacyjno — terenowymi.

Termin wizji lokalnej nalezy uzgadnia¢ telefonicznie.

Kontakt telefoniczny:
Piotr Drelichowski, 514 862 600.



